

RESTAURACJA ZAPEWNIA
I. Apartament dla Pary Młodej ze śniadaniem

II. Szampan na powitanie Młodej Pary i Gości

III. Chleb dekoracyjny na powitanie Nowożeńców

IV. Dekorację Sali

V. 50% rabatu dla dzieci do 10 lat

VI. 40% rabatu dla Gości korzystających z pokoi hotelowych

VII. 50% rabatu dla członków orkiestry i kamerzysty

USŁUGI ZA DODATKOWĄ OPŁATĄ
I. Stół wiejski z dużą szynką z kopytem (do 180 osób)             1300zł

II. Stół wiejski z pieczonym prosiakiem (do 180 osób)              1700zł

III. Przygotowanie stołu wiejskiego z wyrobami Gospodarza     400zł

IV. Fontanna czekoladowa z owocami (do 180 osób)                  700zł

V. Fontanna czekoladowa – owoce gospodarza                          450zł
VI. Poprawiny od godziny 13.30 do pięciu godzin                      45 zł/os.

VII. Powyżej 5 godzin dopłata                                                      150 zł/godz.
DANIA GORĄCE

  ( do wyboru – po jednym z każdego zestawu)

I
    1.   Flaki wołowe na domowym rosole

    2.   Krem borowikowy z łazankami
    3.   Domowy rosół z makaronem

    4.   Żurek staropolski z jajkiem i białą kiełbasą 
    5.   Krem z brokuł z groszkiem ptysiowym
II

1. Pierś z kurczaka w sosie śmietankowym

2. Zrazy wołowe 
3. Kotlet De vollaile 
4. Udo luzowane z sosem owocowym 
5. Karkówka w sosie własnym 
III

1. Pikantna zupa gulaszowa 
2. Szaszłyk pieczony z ogórkiem i ketchupem

3. Bigos staropolski z płonącą białą kiełbasą 

4. Potrawka z kurczaka z ryżem

IV

1. Rolada z polędwiczek wieprzowych 
2. Schab pieczony w sosie borowikowym 

3. Kurczak faszerowany w sosie maślano- cytrynowym

4. Cordon blue

5. Sakiewki wieprzowe z farszem pieczarkowym 
V

1. Barszcz czerwony

Paszteciki z ciasta francuskiego lub drożdżowego

Krokiety z kapustą i pieczarkami 

Pieczone pierogi z mięsem

2. Żur staropolski z jajkami  

DODATKI

(do wyboru)
Ziemniaki z wody z koperkiem

Ziemniaki zapiekane

Ryż z warzywami 
Kluski śląskie

Surówki sezonowe

Przystawki
 (do wyboru jeden zestaw)

Zestaw I

- Schab po warszawsku w galarecie

- Zestaw mięs pod auszpikiem
- Ryba po meksykańsku

- Frykadelki w płatkach kukurydzianych
- Carpaccio z łososia wędzonego 
- Befsztyk tatarski z dodatkami

- Smakowite tymbaliki drobiowe 

- Roladki śledziowe na sosie po cygańsku 
- Zestaw wędlin i mięs pieczonych 
- Jajka faszerowane

- Sałatka tradycyjna

- Sałatka z selera konserwowego

- Pikle 

Zestaw II
- Renada z kurczaka w galarecie

- Chrupiące pałeczki z żurawiną

- Zestaw mięs pod auszpikiem 
- Befsztyk tatarski

- Półmisek ryb wędzonych

- Domowa galaretka z nóżek wieprzowych 

- Szparagi zawijane w szynce garnirowane auszpikiem 

- Zestaw wędlin i mięs pieczonych 
- Śledź w oleju z cebulką

- Jajka w majonezie i garnirowane

- Sałatka brokułowa

- Sałatka tradycyjna

- Pikle
Zestaw III
- Schab ze śliwką w galarecie

- Polędwiczki drobiowe w sezamie z sosem czosnkowym

- Zestaw mięs pod auszpikiem
- Różyczki z łososia wędzonego na cykorii
- Galaretka z nóżek wieprzowych ½ tymbaliki drobiowe ½

- Ryba w warzywach w stylu greckim

- Befsztyk tatarski z dodatkami

- Duet śledziowy

- Zestaw wędlin i mięs pieczonych
- Zestaw barwnych jajek

- Sałatka tradycyjna

- Sałatka z kurczaka wędzonego

- Pikle
DESERY

Patery lub tace owoców 
Tradycyjne domowe ciasta

Tort weselny piętrowy ze sztucznymi ogniami

Lody z owocami i bitą śmietaną

Paluszki solone, orzeszki ziemne

Cukierki czekoladowe

DODATKI
Napoje gazowane, niegazowane, soki 
Kawa, herbata bez ograniczeń

Pieczywo chrupiące białe i ciemne 
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